


Per intolleranze e/o allergie rivolgersi al personale di sala.
Alcuni prodotti possono essere congelati o abbattuti all’origine.

ANTIPASTI CRUDI  E COTTI

Scampi crudi  4,50

Ostriche Gillardeau N° 3/N° 4  5,00

Tartare del pescato giornaliero

Tataki di tonno  16,00

su crema di patate e funghi spadellati

PIATTI PRINCIPALI E ALLA BRACE
Risotto mantecato alle vongole bevarasse   18,00

Pasta mista pesto di broccolo,
noci e parmigiano reggiano  15,00

Rana pescatrice alla brace  20,00

con guazzetto di mare

Tagliata di manzo alla brace  20,00

con contorno di stagione

INSALATONA E PIATTO UNICO
Esotica  16,00

insalata verde, erba cipollina, gamberi, arancia, 
frutta secca, senape e soia

Brasaola, radicchio di Treviso e noci  16,00

Angus burger / Club sandwich  15,00

DESSERT
Tiramisù  6,00

Frittelle crema, veneziana e crostoli  4,00



CLICCA QUI o chiama per prenotare
il tuo tavolo al: 370 3112387

https://bit.ly/3HIJpvY

